
學務處：提案1、2。
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1

學校開樓長會議時,所提出之寒暑宿費用政策走向：恢復原訂金額_取消半價優惠。

(暑、寒假_3750元/月)

在入學前，並未告知寒暑假宿舍費用即將漲價,而是入學後，經由樓長開會後做通知

，寒暑假費用即將漲價漲價費用非常高,對於出家眾來說負擔很大,再者與學校所辦

的招生說明會時,所提出的並不相符.

1.學校寒暑宿費用修訂有一定的流程，將透過適當溝通程序及

配套措施後，才會公告實施。

2.由於寒暑假住宿與學期間住宿需求差異甚大，學校對於外國

學生招生說明會並無提出相關寒暑宿費用半價優惠，併此說

明。

學務處

教研處
依回覆執行。

■結案

□繼續追蹤

2

學校不應該將新生與舊生安排住同一間寢室，如果當初的用意如果是舊生可以帶新

生較快融入學校生活，但是目前部分新生反應的狀況並未有實際的幫助，反而是造

成2者之間很大的磨擦，彼此都起心動念，再者將碩班與新生學一安排同寢室，在

日常的作息就不一樣了，這樣的安排很不適宜。

以往大家都是不敢說，因為怕被....敬請學校重視這樣的問題反映

學校宿舍申請、分配作業原則：

1.維持公平、公正、公開作業精神，嚴禁單人房申請。

2.男女僧俗分層安排，樓層安排以學期住宿優先、固定臨宿次

之，最後安排臨宿及志工樓層。

3.合意同住者優先、包含2房4方同意換宿，以及第二學期賡續

住宿者，儘量避免換房。

4.降低同學技術成為單人房的干擾因素排除，新申請者優先補

入單人房。

5.降低學生延後畢業的考量。

學務處 依回覆執行。

■結案

□繼續追蹤

 感恩所有防颱小尖兵 同學們 合力對山陀兒的淹水做即時的修復環境

3

非常十足感恩所有防颱小尖兵 同學們級學校各單位職員 合力對山陀兒的淹水做即

時的修復環境修復清淨但學校是依山而建 整體的水土保持措施 需要有即時&長中

短期的實際行動措施

3-1 水土保持  先前已有 復育 葦草蘭成功案例 ==> 是否考慮再增加復育面積?

3-2 增加種植喬木或灌木類的樹木(下根性深而能盤結稠密的樹木) 加強水土保持的

層面。

3-3 對於低窪 地底下蓋的教室 因淹水而難除霉味土味的陰溼狀況 ==> 可討論一整

體改善而能長遠友善的對策。(因為再也禁不起 第二次同樣的快速淹大水 這是一種

氣候變遷牽引生態改變 的警告)

3-1 葦草蘭為國家極度瀕臨滅絕等級（NCR）。近年透過「里

山瀕危植物復育評估與推動」計畫，與居民、地方學校、社區

進行保育合作，期能恢復族群自然拓衍能力。

復育瀕臨滅絕物種，與水土保持設施之議題並不直接相關，且

中心期待的是恢復自然拓衍能力，暫時沒有增加復育面積的計

畫。歡迎關心葦草蘭復育的同學參與照護使者的行列。

3-2 校園植栽規劃由建設工程處負責，建請財團法人卓參。

3-3 改善方案如附件3.3

3-1 心環中心

3-2 ~ 3-3總務處
依回覆執行。

■結案

□繼續追蹤

4

餐廳飲食(民生事) :

4-1 飲食早午晚餐各菜樣有改善口味比先前好吃但菜樣多較寒涼食物早晚齋的份量

較少, 可再多變化菜色?

4-2 晚餐可否也餐餐提供湯品 ? ==> 有暖胃 暖心之效

4-3 早餐可否 六天中 中西餐交錯 ? 每天僅只稀飯 不容易飽食或偶爾提供餐包、麵

包、堅果或紅豆湯圓、麵線、米粉湯或水果

4-4 冬天來臨可否菜樣上提供較暖食的菜樣?  例如: 薑塊 咖哩 辣椒 堅果之類的配菜

1.文理學院創校之初，即規劃有專業中央廚房以自行供應餐食

需求。初期園區大寮仍支援教職員生至園區齋堂隨喜用齋、

2018年變更午齋自行載餐至學生餐廳以減少齋堂負荷，2023

年，學校第一次委外祈願軒經營，供應方式由自行打餐到自助

餐秤重，搭配自費單點的模式，旋至今年初因虧損嚴重而中止

，學校邀請第二任廠商心安平安公司接手營運至今。

2.由於學校經營環境不利，需要大家一起來護念、護持。

秘書室

學務處
依回覆執行。

■結案

□繼續追蹤

5

禪悅書苑住宿5~6棟 各層樓 加強除溼 維護措施 ==> 避免引發其他周邊及影響健

康問題

感謝提案同學看到這個問題！

1.山上濕氣重，防霉除溼需要大家一起來！所以特別補助電費

，希望協助維護宿舍空間及設備除溼。

2.除了以設備除溼之外，需要請同學一起來照顧住宿環境，經

常擦拭(牆面)、維持乾淨。

3.請務必配合不要在房間內煮食，避免增加室內水氣，加速發

霉資糧。

4.請各樓層將公共區域壁面擦拭例入清潔維護範圍。

5.如果發現發霉嚴重、無法處理，請上報修系統申報處理。

6.目前臨宿區已由離垢地值班志工協助每週巡檢及處理。

學務處 依回覆執行。

■結案

□繼續追蹤

社會企業創新

112碩二


